NMPOrPAMMA FrACTPOHOMMWYECKOIO MACTEP-K/IACCA
LUE®A-KOHOAUTEPA, MUPOBOIO KOHCY/IbTAHTA, NPENOAABATENA
BbICLLUEMA TACTPOHOMMYECKOM LUKOJ1bl «PEPPAHOU»
®J/IOPAHA KAHTO

Mcbe KaHTO pabotan 6peHA-KOHAUTEPOM B CaMbiX MMEHUTbIX
3aBeAeHUAX, TaKUX, KaK:

- «Relais et Chateaux»,

- «Le George Cing» ***(Paris),

- Patrick Guilbaut ** (Dublin),

- L'auberge du Pére Bise * (Talloires),

- Le Lion d'or * (Cologny Switzerland) La reserve(Genéve),

- Le vieux Castillon * (Castillon du Gard).

MapannenbHo npenogaBan B ABYX MEXAYHAPOXKAHbIX LUKOAAX
«FacTpOHOMUKOH» U «PeppaHgu Mapux».

[Aatbi: 17-19 man, 2019 roaa.

dopmar npoBegeHus: NMpaKkTn4yecknin mactep-Knacc.

Mo OKOHYaHUM YyYaCTHMKaAM BblAaeTca cepTUPUKAT MeXXAYHAPOAHOTO
obpasua.



MpamopHbIA LOKONAAHbINA KEeKC C
ducrawkamm

(Cake Marbré chocolat pistache)

Backckuii Topt
MaNNHOBbLIN /MMBUPHDBINA /ANMOHHbBIN

(Gateau basque Framboise/gingem
bre/citron)

MuHAanbHbI 6UCKBUT C MapaKyen u
anenbCcUHOM
(Pain de géne aux accents Orange et
passion)

ABenuH (/lecHo opex): NMPOXKHOe C
dyHAYKOM, opexoBblii Kpem/naiim,
opexoBas NPUCbINKa
(Aveline : Gateau de voyage noisette,
crémeux
Noisette/citron vert,
noisettes sablées)




Lutpycosbit nupor 2.0: (Mupor:
numoH/oa3y, mycc «®unapgenodua»,
rnasypb U uTanbaHCKoe 6e3e)
(Citrus 2.0 : (tarte entremet : Créme
citron/yuzu, mousse
philadelphia, glacage et meringue
italienne)

KpyacaHbl

Croissants

LokonagHble KOH}ETbI
KapamenbHbiii raHall ¢ CONeHbIM
CAMBOYHbIM MAC/IOM
(Ganache caramel au beurre salé)

LokonagHble KOH}ETbI
MaHaW ¢ KawTaHOBbIM
meaom/anenbcuHom

(Ganache Miel de chataignier /orange)




MU pBa HOBbIX gecepTa
cneyManbHO ANA Hawero macrep-Knacca:

JK30TUYecKnit BeppuH (ctakaHumK):
MaHroBas/KoKocoBas NaHHa-KOTTa, KYCOUKM aHaHaca C nepuem fAsa
(nMnnanun) n BaHUANbIO, XPYCTALLMIA APNETT U IETKUU BaHWUbHbIN Kpem.

(Verrine Exotique : Pannacotta mangue/coco, brunoise d’ananas au poivre long et
vanille, arlette croustillante et
créeme légére vanille)

/

_— Arlette
/ Edible flowers

| _______——— Pineapple with long pepper

I o l| Lime sponge
-
Manguo jelly <.¢ - \ Coconut panacotta
> /
Fs

Vanilla light cream

BeppwuH woKonagHbi/necHolie aroapl:
LLokonagHoe neyeHbe 6e3 MyKu, Kpem U3 YepHOU CMOPOAUHbDI, CBEXan
MaJIMHa, KaKao, B36uTble CZIMBKKU C MaJIMHOU U MaJIMHOBOM NacTUNOM

Verrine Choco/fruits rouges : Biscuit chocolat sans farine, crémeux chocolat cassis,
framboises fraiches, streusel cacao, chantilly framboise et cuir de framboise)

Raspberry leather

Raspberry Chantilly

Raspberry Chocolate streussel

Blackcurrant/chocolate
« Crémeux »

Chocolate sponge







